Vina Vinae — vinagre

te conglomerados, e rochas eruptivas, de origem
granitica. Area florestal composta por pinheiros
bravos, eucaliptos, carvalhos, oliveiras e casta-
nheiros.

Regido tradicionalmente ligada a agricultura,
silvicultura, producio de gado, especialmente
ovino, caprino e bovino (ra¢ca mirandesa). Fe-
riado municipal a 10 de Agosto. Artesanato: ar-
tefactos de cobre, tecelagem, tapecaria, bordados
e cestaria. Em Novembro realiza-se a Feira de
Artes, Oficios e Sabores, que inclui uma «meia-
-maratona das castanhas». Pratos tipicos: pre-
sunto, posta mirandesa, salpicdo, alheiras, folar
com cames, lagostim de 4gua doce e botelo com
cascas.

V. fica situado a 700 m de altitude, e é atraves-
sado pelos rios Angueira e Magas, que se irio
unir ao rio Sabor. Recebeu povoamento desde
a pré-histéria como testemunham os inimeros
achados arqueologicos encontrados na regido.
D. Sancho I ordena o repovoamento de V., que
até ao séc. xv, esteve sob a alcada de Miranda,
altura em que o rei D. Manuel elevou V. a ca-
tegoria de vila e sede de concelho. D. Jodo III
conferiu o titulo de conde de V. a D. Francisco
de Portugal, neto bastardo do primeiro duque
de Braganca.

Do patriménio histérico-cultural da vila de V.
salientam-se:

Igreja de S. Vicente/Igreja Matriz— Templo ma-
neirista de nave Unica, com cinco tramos co-
bertos por abébada de berco com nervuras, e
capela-m@r; ©s fechos das-abépadas,ostentam
motivos diverses: sol, Jua; ¢onchas,\etq) Os reti-
bulos sio‘destatha dourada seiscentista e o prin-
cipal insere-se na_gramitica de estilo naciqnal,
Considerada imével “de interesse puplico pelo
Dec. n.° 37 728, DG 4,de'5.1.1950.

Pelourinho — Medieval, € composto por um
soco de sec¢io quadrangular com trés degraus,
de onde se ergue o fuste, rematado por uma
composi¢do tronco-piramidal. Considerado imé-
vel de interesse publico pelo Dec. n.° 23 122,
DG 231, de 11.10.1933.

Torre de Atalaia — Estava integrada no com-
plexo defensivo do castelo de V., o qual fora
erguido com o intuito de proteger a fronteira.
A estrutura é composta por uma torre de planta
circular, de xisto, enquanto que na zona da ata-
laia existe um afloramento granitico que suporta
a torre. E circundada por um fosso, que prova-
velmente datard do periodo romano. Conside-
rada imével de interesse piublico pelo Dec.
n.°40 361, DG 228, de 20.10.1955.
Relativamente ao patriménio histérico-cultural
das restantes freguesias devemos destacar:
Algoso — Castelo — C. séc. xu, o senhorio
D. Mendo mandou erguer o castelo roqueiro,
de modo a defender a fronteira com o reino de
Ledo. D. Sancho II doou a povoag¢io 2 Ordem
do Hospital. E objecto de melhoramentos no
reinado de D. Dinis. Em 1510, D. Manuel di
foral novo a vila. A Gltima ocupacio do castelo
data de 1710. De planta rectangular, dele ainda
subsistem alguns trocos de muralhas, torre de
menagem, quadrangular com trés pisos e cu-
belos. Considerado imével de interesse piblico
pelo Dec. n.° 40 361, DG 228, de 20.10.1955.
Ponte — Ponte medieval destruida por uma
cheia do rio Angueira c. 1700 e reconstruida uns
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anos mais tarde. O tabuleiro assenta sobre trag
arcos de volta perfeita.
Igreja de S. Sebastido — Maneirista, de planty
longitudinal, de nave Unica, com quatro arcgg
diafragmas quebrados, e capela-mor. Os retaby.
los oscilam entre a linguagem maneirista, bar.
roca e estilo nacional.
Pelourinbo — Manuelino, composto por socq
com quatro degraus de onde se ergue um fuste,
composto por trés corpos. O conjunto € enci-
mado por uma composi¢io antropomoérfica co-
roada pela esfera armilar. Considerado iméve|
de interesse publico pelo Dec. n.° 23 122, Dg
231, de 11.10.1933.
Vale de Frades — Ponte de S. Joanico — Me-
dieval, € composta por um tabuleiro assente so-
bre cinco arcos de volta perfeita, de diferentes
amplitudes. A entrada da ponta registam-se co-
ruchéus e um painel de azulejos figurando a
imagem de S. Jodo.
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Vinae — MIL. Mdquina antiga de guerra que
consistia numa espécie de galeria coberta com
um tecto forte e protegido com coiros verdes
molhados, para ndo serem perfurados pelos pro-
jécteis do inimigo (tais como dardos, setas, pe-
dras, etc.), sob o qual avancavam os soldados
para atacar posi¢cdes defensivas. Geralmente ser-
via para permitir a aproximacio de mineiros e
outros soldados, para demolirem e minarem 0s
alicerces de posi¢des defensivas e portas de for-
tificacdes e castelos.

GaB. EsT. HERALDICOS
BIBL.: L. Stubbs Saldanha M. Bandeira, Apontamentos
para a organizacdo de uma bibliografia e de um Vo-
cabulario armeiro.

vinagre — NUTR. Resulta da acidificacdo
bacteriana de uma bebida alcodlica — vinho,
sidra, saqué, xerez, porto, etc. Pode ser aroma-
tizado por infusio de ervas aromdticas, espe-
ciarias e frutos. Pode ser do ano ou envelhecido
em casco. Ndo deve ser confundido com falso
V., um condimento corado e aromatizado, algu-
mas vezes salgado e agucarado, a base de dgua
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Vinagre balsdmico;
Vinagre de vinho;
Vinagre aromatizado

e 4cido acético. V. auténtico varia de composi-
¢io conforme o produto alcodlico de que deriva;
além de 4gua e 4cido acético, contém minerais,
flavonéides e muitas outras substincias em quan-
tidades vestigiais. Muito pouco estudado, nada
de sério se conhece acerca do seu valor nutri-
cional, inclusive algo que distinga o V. de sidra
como rico de propriedadessterapéuticas.

Do ponto de vista alimentar @ V. tem ydries in-
teresses:

@) conservante poderoso mas hoje pouco usado,
a ndo ser para preparagio de pickiés €/lém ico-
zinha doméstica de escabeches; escabecheside
peixe miGdo ou de postas de peixe com sua es-
~ha sdo muitissimo ricos de célcio, extraido
o 4cido do esqueleto do pescado.

b) Tempero para pratos preparados, ou também
temperados com uma gordura, pelo seu papel
facilitador da digestdo: com efeito, activa a pro-
dugio de suco gistrico e estimula a libertagio
de bile pela vesicula.

©) Redutor do apetite quando diluido em 4gua
e tomado pouco antes de iniciar refei¢des.
Limio troca com V. alguns dos seus interesses
culindrios e alimentares; distingue-se por ser
conservante duvidoso e poderoso fornecedor
de vitamina C.

. EMiLIO PERES
QUIM. Solugio aquosa diluida de dcido acéti-
o, CH3COOH, obtida do dlcool etilico aquoso,
P. ex. vinho, por oxidagio ao ar, catalisada por
enzimas produzidas por bactérias dos géneros
Acetobacter e Acetimonas. Esta oxidacio & co-
nhecida por fermentacio acética ou secundiria,
dado que o ilcool é, por sua vez, obtido na
ementacio alcodlica de hidratos de carbono
Catalisada por bactérias do género Saccharo-
myces. As equacdes globais dos processos qui-
Micos em causa sio:

@ fermentacio alcodlica:

CgH 1,06 — 2CO, + 2C,H;OH.
b fermentacio acética:
CH;OH + 0, — CH;COOH + H,0.
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vineca Vinc

O V. usa-se largamente na alimentagdo como
condimento e na preparacio de certas conservas;
a concentracio de um V. de consumo varia
entre 4 g e 10 g de 4cido acético por 100 ml
O V. derivado do vinho € o mais comum em-
bora seja também por vezes produzido a partit
da cidra, do malte e do agiicar. O V. contém ain-
da pequenas quantidades de varias substéncias,
como Acidos milico, citrico, succinico e lactico,
4lcool nio oxidado, glicerol, acetaldeido, aceta-
to de etilo, acetoina, hidratos de carbono nido
fermentados e sais inorgdnicos.
Para distinguir o V. natural de solucdes aquosas
de acido acético de sintese faz-se a determina-
cio do niimero de oxidacdo (nimero de ml de
permanganato de potissio 0,01 N necessirios
para oxidar o destilado de 100 ml de amostra),
que é uma medida das substincias redutoras vo-
liteis presentes, nomeadamente a acetoina ou
3-hidroxi-2-butanona, que se forma durante a
fermentacido e nio se encontra no 4cido acético
de sintese. Conquanto o V. comercial seja usual-
mente obtido por métodos ripidos ou continuos,
o processo caseiro de Orledes, que consiste na
fermentacio lenta do vinho em vinagreiras, re-
cipientes de madeira especialmente arejados, &
o que conduz a V. com melhores propriedades
organolépticas.

H. M. Novais

vinca (alcaldides da) — BIOQ. Designam-
-se usualmente por alcaléides da vinca» ou do
Catharantbus um conjunto vasto de alcaléides
indolicos obtidos de folhas e raizes da pervinca
de\Madagiscar (Vinca rosea ou Catharanthus
roseus; Apocynaceae). A parte aérea da planta
contém entre. 0,2% & 1% de alcaldides que cons-
titagenD uroa mistura complexa da qual ji se
identificaram c. de uma centena de compostos.
O constituinte maioritario é a vindolina, mas os
compostos de maior interesse farmacologico, a
vincristina (ou leurocristina) e a vinblastina (ou
vincaleucoblastina) existem em baixos teores nas
folhas, o primeiro nio excedendo 0,0003% e o
segundo s6 ligeiramente mais abundante.
Os A. V. de interesse farmacolégico, como se-
jam a vincristina e a vimblastina, e de que outros
exemplos sio z leurosidina ou vinrosidina (20
-epivimblastina) e a leurosina ou vinleurosina
(15'-20"-epoxivinblastina) resultam da jungio de
dois alcaléides (note-se que a vindolina esti to-
talmente contida na molécula de vimblastina) €

Férmula de estrutura da vindolina
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