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conservacao — conservacio de alimentos

menicos e propriedades. No plano filoséfico, a
C. refere-se ao ser dos entes e tem dois aspec-
tos: o objectivo e o subjectivo.

a) C. objectiva. E a invaridncia do sujeito no
S€U existir ou durar sempre idéntico a si mes-
mo. Esta duracio interna do sujeito substancial
difere da duracio temporal da sua actividade
acidental, fenoménica. P. ex.: o mundo, desde
O primeiro comeco absoluto da criacdo, per-
canece como sistema de entes materiais e evo-
lui no espaco-tempo... E cada ente intramun-
dano permanece no seu existir entre os limites
relativos. A C. implica o conceito de Acriacio.
Mas poe-se o problema: se Deus deu a0 mun-
do, como entidade possivel, o existir real, em
si (sujeito substancial), pode ele entio durar
Por st mesmo, ou precisa necessariamente, a
cada momento ontico, de um novo influxo
causal extrinseco — 2 accao conservadora?
Alguns filésofos admitem um duplo efeito real
da mesma Accio criadora: o criar € O conser-
varl Mas a solugdo clara e exacta é-nos dada
pela anidlise da relacio causal: o ser-mundo
depende do Ser-Deus.

b) C. subjectiva. E a accdo causal que determi-
na imediatamente o permanecer no existir, no
durar idéntico a si mesmo. Ora, tal accio cau-
sal identifica-se com a propria Accdo criadora
de Deus: porque o mundo e qualquer ente da
sua série evolutiva, sendo finitos, condiciona-
dos, dependem, a cada momento de ser, de
uma relagdo real para o Ser absoluto. Logo a
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2. Em teodiceia significa a accdo de Deus que
mantém os seres na existénecia. O sey con-
trario € a aniquilacdo. «Deus conserva as coi-
545, Ndo por uma nova accio, mas pela con-
tinuacdo do acto criador, pelo qual da o ‘esse’
(5. T, 1, 104, 1, ad €, O ser & o efeito pro-
prio da causa incausada: todo o S€r, por isso,
€nquanto existe, recebe o seu influxo. Por ou-
tro lado, o ser é causado, nao por comecar a
€Xistir, mas porque é contingente; de per si, é
capaz de regressar ao nada. Por 1ss0, enquanto
€Xiste, tem na causa a sua razio de ser. A C.
pode ser positiva e negativa, directa e indirec-
ta. Deus conserva os seres, actuando para que
eles durem e dispondo as condicbes de que
depende a sua duracio. Por outro lado, nio os
destréi e ndo dispde as condi¢des que levariam 3
sua instrucao. Daqui se conclui que a ani-
quilacio do Universo jamais se produziri e o
fim do mundo hi-de conceber-se como uma
transformacio geral.
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conservacao (principios de) — FiS. Corres-
pondem as leis mais gerais da fisica, suposta-
mente vilidas em todos os dominios e para
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todas as escalas de medi¢do. Os trés P. C. —
1) conservacio da quantidade de movimento
ou do momento linear B; 2) conservacio do
momento angular f; e 3) conservacio da ener-
gla E — surgiram nos estudos da Mecadnica,
mas aplicam-se, em particular o principio de
conservacao da energia, a outras dreas da Fisi.
ca, da Quimica, da Biologia, etc. Teoricamente,
Na sua origem, os P. C. estdo ligados a inva-
ridncias observadas em transformacodes efectuadas
no Espaco e no Tempo. O facto de experiéncias
fisicas ndo dependerem de onde se realizam,
da orientacio da instrumentacdo e do instante
€m que se realizam é que conduz directamente
as leis de conservacio, i. €, a4 existéncia de
grandezas que nio variam ao longo do tempo ¢
A invaridncia de translacio espacial conduz 3
lei de conservacio do momento linear,
D, dp/dt = 0; a invaridncia de rotacao conduz
d, lei de conservacio do momento angular,
L, dL/dt = 0; a invaridncia de translacio no tem-
po a lei de conservacio da energia £, dE/dt = (.
Quando existem interaccées ou forcas, como a
forca da gravidade na Terra que torna a direc-
¢do vertical diferente das outras, em geral as
leis de conservacio nio sio vilidas. Elas sio
validas para sistemas isolados, que nio tém in-
téraccoes com o resto do Universo. Em geral,
na presenca de uma forca exterior F, tem-se-
1) dp/dt = F, que é a forma geral da equacio
de Newton; 2) dL/dt = M, onde M é o momen-

to da forca F ; 3) dE/dt = W, onde Wé o traba-
lho realizado pela forca F na unidade de tem-
po.

Na passagem da mecinica clissica para a me-
canica relativista as leis.de conservacio mantém
d sua’validade, o qlie varia é 2 definicio das
gandez_:}ls fisicas. P. ex.: na micfinica classica
P=mYV, sendo m a massa e ¥ a velocidade;

na mecanica relativista

sendo ¢ a velocidade da luz no vicuo. Na fisi-
ca classica, a massa é suposta manter-se em
quaisquer transformacées (principio de Lavoi-
sier), pelo que ndo é necessirio inclui-la nas
leis de conservacio ja que automaticamente se
conserva. Na fisica relativista — e em acordo
com as experiéncias, nomeadamente de cisio
e fusdo nucleares — a massa contém energia
associada, E = mc (equacio de Einstein), pelo
que tem de ser tida em conta ao aplicar o P. C.
da energia. Na termodindmica, foi feita uma
generalizacdo importante da lei de variacdo da
energia de um sistema: para além do trabalho
das forcas de Interaccdo entre o sistema e o
exterior, ha que considerar as trocas de calor
Q realizadas. Assim, ao fim dum intervalo de
tempo Af, vem AE = W+ O, onde Wé o trabalho
realizado e Q o calor trocado ao fim desse

intervalo de tempo At
JORGE Dias DE DEus

conservacao de alimentos — NUTR. Os
alimentos naturais comecam a alterar-se desde
que colhidos, pescados ou abatidos; os cozi-
nhados e processados industrialmente, tam-
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conservacdo de maquinas ~ conservacdo da natureza

bém, ap6s concluidos. As alteracdes resultam
sobretudo de: accido de bactérias, leveduras e
fungos do proprio alimento, do manipulador
ou do ambiente; accdo de enzimas do proprio
alimento ou produzidas por microrganismos;
insectos, roedores e outros parasitas; calor e
humidade do ambiente ou do processo culi-
nario ou industrial; oxigénio e luz; tempo de-
corrido até i utilizacio ou ao inicio da conser-
vacao; inquinantes.
Importa, portanto: 1) despensa seca, arejada,
fresca, escura e abrigada de insectos e roe-
dores, sacos de pano ralo e nido plasticos, cai-
xas herméticas, frigorifico, congelador; 2) antes
de guardar, rejeitar hortalicas meladas, frutas
tocadas, partes esmagadas ou escurecidas e
coagulos de sangue de carnes e pescado, no-
zes e outras sementes bolorentas ou bichadas;
3) antes de refrigerar ou congelar, manusear
delicadamente, sem ferir, amassar, picar, moer;
quando necessario cortar, fazé-lo com faca afia-
dissima em porcdes para gastar de uma vez; 4)
amanhar, em especial carnes e pescado, em
tabuas rigorosamente limpas e secas, e com
cuidado a moscas ou poeiras; chdao limpo, ja-
nelas e portas fechadas; 5) impedir que poei-
ras e moscas poisem na mesa, baixela, bateria
de cozinha e copa; 60) nido deixar arrefecer cozi-
nhados antes de refrigerar; podem inquinar-se e
comecam a avariar-se desde que a temperatura
desca para 60.°C ou menos; 7) guardar fumeiro
de modo que a superficie ndio se humedeca,
para que os toxicos dedumo nio se entranhem.
Os métodos mais utilizados para C. A, saor 1)
salga com ou sem secagemy rejeitar se boloren-
tos, rancosos ou apodrecides;  2), fumagem;
guardar os fumados em pano,raie, em lugar
seco, arejado e sem insectos; 3) atomizagao a
quente: leite em po; 4) liofilizacdo: café e mis-
turas solGveis, vegetais e frutos; 5) acondi-
cionamento em vacuo; 6) refrigeracio entre 0°
e 6 °C; conforme a natureza dos alimentos crus
ou do cozinhado, conserva entre 2 a 3 dias, €x-
cepto hortalicas, legumes e frutos que aguen-
tam mais tempo; 7) congelacao domeéstica ou
industrial: baixa rdpida da temperatura para
-10°C ou menos; segura durante semanas ou
meses; 8) ultracongelacio: baixa rapidissima
em tinel de vento para -25.°C ou menos; segu-
ra durante 1 ano ou mais, caso ndo aqueca du-
rante © transporte ou seja interrompida a ca-
deia de frio; 9) pasteurizacio: aquecimento
durante segundos ou minutos a temperaturas
inferiores a 72°C; segura durante dias (leite),
semanas (manteiga, iogurte, queijo), ou meses
(vegetais e sumos enlatados ou empacotados);
10) ultrapasteurizacido: aquecimento durante
poucos segundos a mais de 100°C; segura para o
leite durante 4 meses em pacote inviolado; 11)
esterilizacio em recipiente hermético; dura anos;
12) irradiacio com raios X ou gama; parece ser
segura e inécua, a dar os primeiros passos; 13)
Aaditivos; 14) compotas, geleias e marmeladas;
duram meses ou anos em recipiente hermético;
rejeitar quando acidificadas ou bolorentas.

EmiLio PERES

conservacdo de maguinas — FIS. Ac-
tualmente esta absolutamente comprovada a
vantagem da conservacdo preventiva dos
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mecanismos ou maquinds em movimentacao.
Contrariamente 3 pratica antiga de efectuar as
reparacdes 4 medida que as avarias iam sur-
gindo, a experiéncia tem demonstrado que a
inspeccdo regular e periédica dos diversos
Orgios de uma maquina, permitindo determinar
o respectivo grau de desgaste e a conveniéncia
da sua substituicio ou recondicionamento, se
traduz por uma economia apreciavel nas despesas
de conservacio € nos tempos mortos para re-
paracdo. Estes trabalhos de inspeccio, previamente
estabelecidos pelos fabricantes das diversas
maquinas, podem ir da simples lubrificacao
com uma paragem minima, até a visio geral
com desmontagem e verificacio completa de
todos os orgios. E o caso,. p. ex., dos fabri-
cantes de automoveis que estabelecem um
programa bem definido de revisdGes periddicas
que ha toda a conveniéncia em cumprir para
evitar maiores despesas e imobilizacdes mais
prolongadas com a repara¢io das avarias.
MAGALHAES CRESPO

conservacdo da natureza — BIOL. Em
sentido lato, pode definir-se como o conjunto
de conceitos e de medidas de actuacio que
tém por objectivo assegurar o uso racional e
sensato dos recursos naturais, por forma a ga-
rantir a sua manutencio e a sua disponibili-
dade futura a niveis iguais ou superiores aos
actuais. Em sentido mais estrito, a C. N. pode
ser entendida apenas como o conjunto de
medidas destinadas a perpetuar as espécies e

Os desastres ecoldgicos ameacam constantemente
a Natureza. Na imagem, um petroleiro derramou
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